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PRODUCTION D'HUILE D'OLIVE ET D'OLIVES NON TRAITEES

L'lle de Zakynthos, située dans la mer Ionienne a I'ouest de la Gréece,
a l'avantage d'avoir un climat trés humide,
ce qui lui permet de posséder
une variété tres riche de plantes et de fleurs.
Sa situation exceptionnelle et ses paysages paradisiaques I'ont faite devenir
I'une des iles les plus visitées du pays.
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Extracteur d'olives

Branche a passer a la machine




Extraction des feuilles Lavage a |'eau des olives

Broyage et malaxage « Jus d'olives »



2EME STADE : LA FABRICATION DE L'HUILE

Les sacs d'olives sont vidés dans une cuve de récupération
et la machine commence son travail.

Elle va d'abord passer les olives

dans un extracteur de feuilles

L'étape suivante sera de laver les olives dans I'eau.
Puis arrive le broyage et le malaxage pendant 75 mn.
L'extraction se fait a la force centrifuge
sans aucun rajout d'eau.




ANALYSE CHIMIQUE

DIONISIOS SIDIROKASTRITIS & CO
CHEMICHAL APPLIANCES

STRAVOPODI 10 & NEROULI — ZAKYNTHOS 29100
TEL & FAX : ++ 2695045882 - MOB ++ 6972122654

e-mail : sidis56@yahoo.gr

CERTIFICATION

After standard checks on an olive oil sample provided to our laboratory, by
Mrs BITBOL Laurence , the following data are certified:

e Acidity : 0,34 gr/it
e K270: 0,13

e K232: 1,80

e Smell : Good

e Taste : Good

According to the above the olive oil tested and represented by this sample is :
Extra virgin olive oil and is absolutely suitable for human
consumption.
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